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penenty untuk prosca herikutnya dan
uniuk meningkatkan hasil produksi yang
baik untuk pabrik kelapa sawit.

Untuk mewnjudkan hal ini maka
salsh satu langkeh utama yang harus
dilakukon adalah melakukan Perawatan
dan Perbaikon pada siasiun percbusan
tersebut. Akibat adanya kcrusakan-
kerusakan pada stasiun terschut makn
akan menycbabkan kcgagalan-kegagalan
percbusan  dan akan  mcnurunkan
produktivitas olah pabrik. Faktor-faktor
yang mempengarvhi  cfesicnsi  olah
pabrik antara lain adalah tekanan steam
dan waktu perebusan yang tidak sesuai
dengan yang telah ditentukan, kebocoran
pada pipa saluran masuk uvap schigga
akan mengakibatkan penurunan tekanan,
kerusakan pada valve condensate, dan
kebocoran pada pintu rebusan,

Dilaporkan bahwa akibat dari
kegagalan dan kerusakan tersebut
dengan tekanan yang tinggi akan
mempengarvhi  tingkat  pemucatan
minyak sehingga akan merusak wama
minyak kelapa sawit yang di hasilkan.
Perebusan yang lama akan menaikkan
kehilangan minyak dalam air condensate
dan janjangan kosonng, sedangkan
akibat dari pipa yang bocor, kerusakan
valve condensate, dan pintu rebusan
yang bocor akan menyebabkan buah
kelapa sawit yang direbus tidak masak,
sehingga akan mempersulit untuk proses
pemipilan den menyebabkan banyak
kerugian. Disinilah pentingnya dibahas
perawatan dan perbaikan sterilizer.

1.2, Tinjauan Pustaka
1.2.1. Sterillizer

Sterillizer merupakan suatu alat un-
tuk merebus TBS/Tandan Buah Segar
sampai masak dengan menggunakan

steam dari BPV (Back Presure Vessel)
untuk diproses lebih lanjut, masak atau
mentahnya hasil percbusan buah sangat
mencntukan  untuk  stasiun  lainnya
(misalnya stasiun pengolah CPO dan
slasiun kernel).
Tujuan perchusan  buah adalah
scbagai berikut:
i.Mcmatikan/menonaktifkan enzim-enzim
2.Memudahkan lepasnya brondolan dari
tandan

3.Melunakkan daging buah

4.Dehidrasi bush untuk membantu
pelumatan dan pengepresan

5.Dehidrasi nut sehingga kernel mudsh
lekang dari cangkangnya )

Proses sterilization sangat penting
sekali karena proses sterillization akan
mem; i kualitas produk dan
efisiensi proses jika pelaksanaannya tidak
dengan benar. Alat Sterilizer (rebusan)
yang dikenal terdiri dari dua tipe yaitu
tipe vertical dan tipe horizontal.

1.2.2. Alat-alat dan Spesifikasi yang
Digunakan pada Sterillizer

Di sterillizer dilengkapi beberapa

peralatan yang masing-masing mempu-

nyai fungsi yang berbeda, guna menda-

patkan hasil perebusan yang baik dan

memberikan rasa aman pada waktu
operator melakukan perebusan buah.

Peralatan sterillizer meliputi :

1. Butter fly inlet valve plus actuator
Fungsi dari butter fly inlet valve adalah
untuk memasukkan steam dari BPV
kedalam rebusan pada saat proses
percbusan berlangsung, Inlet valve juga
digerakkan  dengan  angin  dari
kompresor.,
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